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Ansell

Introduccion: Proteccion de manos en la industria alimentaria y
Ansell

La industria alimentaria incluye toda la cadena alimentaria, desde la produccién de materias
primas (agricultura y pesca), hasta el procesado de alimentos y los servicios de atencién al
cliente (servicios alimentarios, hoteles, restaurantes y catering, y distribucion).

Mas de 4,3 millones de europeos trabajan diariamente en la industria del procesado de
alimentos. Ansell Healthcare les ofrece una gama dedicada de guantes que cumplen un
doble papel: proteger las manos de los trabajadores y los alimentos que manipulan.
Este doble enfoque hacia la proteccion de manos, ahora de obligado cumplimiento, era algo
bastante innovador hace diez afios.

Con recomendaciones y asuntos en materia de seguridad pensando en operadores
dedicados al procesado de alimentos (el mayor grupo de trabajadores en la industria

alimentaria), la oferta de productos Ansell promete también una proteccién y unos niveles de
confort ideales para otras actividades de este sector.

Los puntos claves en proteccion barrera para los trabajadores de la industria son:
1. Cortes, lesiones por esfuerzo repetitivo, exposicién al frio y quemaduras
2. Uso de guantes inapropiados para la tarea en cuestion
3. Rechazo por parte del trabajador

4. Posibilidad de desarrollar una dermatitis y otras alergias, y presiéon de los
consumidores para garantizar un entorno de preparacién de alimentos sin latex

5. Exposicién a ftalatos y otras sustancias quimicas por el uso de los guantes
incorrectos, con defectos de fabricacidon o con sustancias prohibidas

Ansell Healthcare se anticipa y responde a estos retos con:

1. Una continua investigaciéon realizada en su centro de Ciencia y Tecnologia
(S&T) internacional para desarrollar la siguiente generacién de soluciones de
proteccion barrera y establecer estdndares para la realizacion de pruebas requeridas
por niveles de rendimiento alin mas estrictos;

2. Testado y cumplimiento de todos sus guantes para contacto alimentario, no sélo
su rendimiento técnico, sino también el nivel de migracion vy filtracién de sustancias
quimicas, y cumplimiento con la normativa nacional y Europea;

3. Buenas Préacticas de Fabricacion (GMP), un sistema de control de calidad
exhaustivo con el fin de garantizar ain méas el cumplimiento con la legislacién de la
industria alimentaria, los sistemas de trazabilidad y el control de calidad.

4. Desarrollo de guantes de Gltima generacion de latex natural y sintéticos.

. Resumen de Ansell
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Ansell Healthcare es lider global en el disefio, la fabricacién y la comercializacién de una
extensa gama de guantes quirlrgicos, de examen, industriales y guantes de menaje, equipo
de proteccion y preservativos. Algunas de las marcas mas conocidas de Ansell son los
guantes industriales Ansell HyFlex®, guantes médicos Ansell® Gammex® vy
preservativos LifeStyles®y Manix®.

Ansell organiza sus actividades comerciales alrededor de los mercados a los que sirve, que
son Occupational Healthcare (principalmente guantes industriales), Professional Healthcare
(guantes médicos y guantes quirargicos) y Consumer Healthcare (preservativos y guantes
de menaje).

Occupational Healthcare acapara alrededor del 50% de las ventas, seguido de Professional
Healthcare (34%) y Consumer Healthcare (16%).

Ansell Healthcare es un lider mundial en proteccion de manos para guantes de trabajo. Es
el fabricante mas grande del mundo de guantes de proteccién industrial, con una oferta que
abarca desde las necesidades de proteccién altamente especializadas hasta los guantes de
proteccion diaria utilizados por operarios de fabricas.

ll. Lider mundial en innovadora proteccion barrera para el
sector sanitario

Las actividades de marketing y ventas de Ansell se organizan alrededor de tres zonas
geogréficas; el continente americano, Europa y Asia Pacifico. Las actividades de marketing
y productos estan a cargo de un equipo de Marketing global para las regiones.

Marcas internacionales, nuevos productos, tecnologia patentada, procesos flexibles de
fabricacion, una infraestructura global de suministros y logistica y redes de distribucién a
nivel internacional marcan el éxito de Ansell.

Con 29 instalaciones, una plantilla de unos 11.000 trabajadores y su excelencia en
suministros y logistica, Ansell esta preparada para ofrecer productos de proteccion barrera
a sus clientes de cualquier parte del mundo.

II.1. Una investigacion continua realizada sus centros de Ciencia y Tecnologia
(S&T)

Ansell Limited opera dos centros de Ciencia y Tecnologia (S&T), uno en Shah Alam
(Malasia) y otro en Clemson (EE.UU.). Malasia es bien conocida por su tecnologia del
caucho, y Clemson tiene fuertes lazos con grupos universitarios dedicados a la investigacién
de fibras y hebras. Ansell ha creado también cinco centros de excelencia (“centros de
aplicaciéon”) en sus plantas de produccion, donde la plantilla de S&T puede trabajar en
estrecha colaboracion con personal de fabricacion para el intercambio de tecnologias y la
preparacion de nuevas lineas de productos.

El equipo de Ciencia y Tecnologia es lider en la industria en I+D y en el desarrollo de los
mercados de proteccién barrera. Ansell colabora con PhDs y Masters de las mejores
universidades, y su preparacién y experiencia abarcan desde ingenieria y quimica del
caucho hasta la ciencia de los polimeros, textiles avanzados, quimica analitica, ciencia de
los materiales e ingenieria mecanica y microbiologia.
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Los laboratorios Ansell repartidos por todo el mundo se dedican al desarrollo de productos
para lograr una proteccién barrera 6ptima. Por su magnifico disefio de guantes, el uso de
innovadores materiales y una investigacion continuada, Ansell Healthcare ofrece soluciones
exclusivas que combinan seguridad con cuidado de la piel.

Equipos trabajando conjuntamente con Fabricaciéon, Marketing y Cumplimiento de la
normativa es una parte integral del método de trabajo de Ansell. Informacién procedente
de grupos de usuarios finales y asociaciones gque contribuyen con perspectivas valiosas.
Colaboracién con las principales asociaciones de los sectores de la construccion, personal
de quiréfano y muchas otras especialidades profesionales que permite crear un foro ideal
para compartir experiencias y opiniones de usuarios finales - como punto de partida de
futuras mejoras e innovaciones de las soluciones Ansell.

La compafiia establece asociaciones regulares con universidades lideres, proveedoras
de tecnologia punta y expertas en el desarrollo de soluciones de proteccion que se anticipan
a las necesidades futuras. Un reciente ejemplo es el programa ACPP (Ansell Chemical
Permeation Program), desarrollado en colaboracion con la Universidad de Lovaina, Bélgica.
Se utilizan consideraciones de agarre, movimiento y ergonomia para testar los materiales de
los guantes y sus acabados en el Laboratorio de Neurociencia Motora Sensorial de la
Universidad de Birmingham.

[1.2. Testado y cumplimiento de la normativa internacional

Legislacion en materia de contacto alimentario

En 2004 la Unién Europea lanz6 el Reglamento Marco N° 1935/2004 que fue todo un hito a
la hora de fijar directrices y reagrupar normativas ya existentes. Descrita como "legislacion
sobre envasado de alimentos”, los guantes de trabajo se incluyen en la misma Directiva. A
pesar de las revisiones regulares, el principio basico de la regulacién sigue siendo el mismo:
dado que pueden migrar a los ingredientes de los alimentos algunas sustancias quimicas de
los embalajes o0 de los materiales de los guantes, contaminando los alimentos, debe ser
controlado estrechamente. (La Directiva de la Comisién 2002/72/EC fue la primera de una
serie de enmiendas como la Directiva de la Comision 2007/19/EC de 2 de abril de 2007 para
la que se lanz6 una modificacion con fecha 30 de marzo de 2007, y por la Directiva de la
Comision 2008/39/EC de 6 de marzo de 2008).

Ansell Healthcare ofrece las soluciones de mercado que cumplen y superan los
limites establecidos por la normativa gubernamental. Ademas de una estricta politica de
cumplimiento con la normativa europea y nacional, se llevan a cabo pruebas regulares en:

— Permeabilidad a sustancias quimicas

— Migracién de sustancias

— Penetracién viral y propagacion de enfermedades contagiosas, como el VIH y la
hepatitis

— Agarre y reduccién de la fuerza de agarre para operarios y personal sanitario

— Procesos de fabricacion de latex de caucho natural y latex que reducen las
probabilidades de contraer alergias

En abril de 2009 Ansell Healthcare lanz6 algunas recomendaciones en materia de seguridad
para guantes utilizados en la industria de alimentos y bebidas teniendo en cuenta la nueva
normativa europea en vigor a partir del 1 de mayo de 2009.
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Preocupada porque aun muchos de los 4,3 millones de trabajadores europeos de la
industria alimentaria continGan utilizando guantes de vinilo no seguros de los que migran
ftalatos y otras sustancias a la piel y a los alimentos, Ansell Healthcare ha lanzado una serie
de recomendaciones en materia de seguridad (resumidas a continuacion) y una guia para la
seleccién de guantes actualizada.

Recomendaciones de seguridad de Ansell Healthcare para la industria de alimentos y
bebidas:

Nueva legislacion europea en vigor

Todos los guantes para “contacto alimentario” comercializados por Ansell Healthcare en la
EEA cumplen ya con la normativa europea y nacional. Se pide a la industria de alimentos y
bebidas que verifique que los guantes que compran, tienen en stock y utilizan cumplen con
la normativa.

Desde el 1 de mayo de 2009 queda prohibido fabricar e importar en la Comunidad guantes
para contacto alimentario que no cumplan con la Directiva de la Comision 2007/19/EC.
Desde el 1 de julio de 2008 guedan prohibidos los principales plasticidas ftalatos, que
pueden migrar hacia los alimentos desde los guantes de PVC o los de vinilo utilizados para
contacto con alimentos grasos.

Legislacion en materia de ftalatos (concierne a los guantes de vinilo)

De uso comun en la industria alimentaria de hoy dia, los guantes de vinilo o de PVC
permiten la migracién de ftalatos cuando entran en contacto con alimentos que contengan



https://www.frost.com/prod/servlet/market-insight-top.pag?docid=7811388&ctxixpLink=FcmCtx7&ctxixpLabel=FcmCtx8
https://www.frost.com/prod/servlet/market-insight-top.pag?docid=7811388&ctxixpLink=FcmCtx7&ctxixpLabel=FcmCtx8
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grasas o aceites. Se estima que del orden del 90% de los alimentos contienen algun
nivel de lipidos (grasas).

Se han observado en los guantes con PVC utilizados para el servicio alimentario unos
resultados de migracion entre 300 y 600 mg/dm2. La Directiva sobre “plasticos” de la
Comision Europea 2002/72 limitaba la migracion total de todo tipo de sustancias a 10
mg/dm2. La Directiva de la Comisién 2007/19 prohibe absolutamente el uso de algunos
ftalatos o plasticidas en contacto con alimentos grasos, independientemente del valor
especifico de migracion.

Japon prohibié el uso de guantes de vinilo para contacto alimentario en 2001 tras un estudio
sobre los niveles de migracion en los alimentos.

Se han incluido en la lista REACH de Sustancias Altamente Preocupantes de la UE tres
ftalatos, con el controvertido DEHP. Muchos guantes de vinilo filtran niveles peligrosos de
DEHP y otros plasticidas; los guantes son también una fuente clave de exposicién indirecta
a esta sustancia quimica.

En 2005, la Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria examin6 el DEHP para uso en la
fabricacion de materiales para contacto alimentario, confirmando la restriccion drastica de
los niveles de exposicién. La Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria adopté la Opinién
del Comité Cientifico sobre aditivos alimentarios, aromatizantes, auxiliares tecnolégicos y
materiales en contacto con los alimentos (AFC) sobre el di(2-etilhexil)ftalato (DEHP) para su

uso en materiales para contacto alimentario.
(fuente:http://www.efsa.europa.eu/cs/BlobServer/Scientific Opinion/afc_op_ej243 dehp en2.pdf?ssbinary=true)

Enfoque de Ansell sobre sustancias quimicas

Los valores de migracion de los guantes Ansell para contacto alimentario han sido testados
por el Laboratoire National d’Essais de Trappes, Francia.

Tras un proceso de revision y analisis exhaustivos de los materiales de sus guantes y de los
procesos de manufactura realizado en 2007, Ansell consiguié pre-registrar con éxito 28
sustancias quimicas segun las Directivas REACH de la UE. Ansell inici6 un programa para
reemplazar cualquier sustancia altamente preocupante por materiales alternativos; la
compafiia mantiene su compromiso con los mayores estandares de seguridad y de
proteccion del consumidor.

Ansell mantiene un enfoque activo y responsable sobre las Sustancias Altamente
Preocupantes (SOCs), controlando su presencia y luchando por minimizar su inclusién en el
ciclo de produccién. Se ha prestado una atencién especial al dimetilformamida (DMF) y a
otros disolventes. Se han incorporado ciclos de lavado adicional en produccion a fin de
garantizar que todos los productos acabados de PU de Ansell contengan los niveles
minimos de DMF, y todos los productos Ansell presentan unos niveles muy bajos en
relacion con los limites admisibles minimos de otras sustancias altamente preocupantes.
Ansell puede proporcionar datos de pruebas sobre contenido total y/o liberacion maxima de
DMF para todos sus guantes de PU. (Aunque no hay unos métodos de prueba unificados
para medir la exposicion de la piel al DMF de un guante, Ansell ha sometido a sus guantes a
pruebas externas con simulacién de uso durante 8 horas con inmersién en soluciéon de
sudor artificial calentado).


http://www.ehhi.org/reports/plastics/ehhi_plastics_report_2008.pdf
http://www.efsa.europa.eu/cs/BlobServer/Scientific_Opinion/afc_op_ej243_dehp_en2.pdf?ssbinary=true
http://www.efsa.europa.eu/cs/BlobServer/Scientific_Opinion/afc_op_ej243_dehp_en2.pdf?ssbinary=true
http://www.efsa.europa.eu/cs/BlobServer/Scientific_Opinion/afc_op_ej243_dehp_en2.pdf?ssbinary=true
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Il. 3. Buenas Practicas de Fabricacion (GMP)

Si queremos evitar dafiar la salud o causar cambios inaceptables en la composicion de los
alimentos, es esencial que todos los materiales en contacto con los alimentos cumplan no
s6lo con el Reglamento Marco 1935/2004, sino también con el Reglamento de la Comisién
2023/2006, de obligado cumplimiento en todos los Estados Miembros desde el 1 de agosto
de 2008.

Ansell Healthcare aplica las Buenas Practicas de Fabricacion (GMP), garantizando un
exhaustivo sistema de control de calidad en todas las etapas de fabricacion, procesado y
gestion de compra de materiales y en sus articulos acabados hasta su distribucion.

El cumplimiento de Ansell con el Reglamento 2023/2006 de la Comision sobre buenas
practicas de fabricacion (GMP) supone una garantia adicional de calidad para la industria
alimentaria donde los controles de ingredientes y la calidad de los productos han
demostrado ser claves para una posible responsabilidad legal en términos de proteccion del
consumidor. Muchos otros fabricantes que ofrecen guantes a precios competitivos no
garantizan tales controles de calidad.

II. 4. Guantes de ultima generacion

Hitos claves de Ansell en guantes para la manipulacion de alimentos

Hasta los afios 90 no empez6 la legislacion en materia alimentaria a jugar un papel en la
seleccion de los guantes. En aquel momento Ansell identificd la necesidad de mejorar la
proteccion de manos de los trabajadores de ese sector, y asi, tras una intensa colaboracién
con expertos de la industria para evaluar los requisitos del sector y un estudio profundo de
la legislaciébn en materia alimentaria, nacié un nuevo enfoque. Este enfoque revoluciond el
sector, ya que ningun otro fabricante de guantes habia desarrollado una solucién destinada
exclusivamente a la industria que tuviera en cuenta la normativa tan estricta.

El resultado de este compromiso de Ansell fue una nueva gama de guantes destinados a los
trabajadores de las empresas de procesado de alimentos: la gama Ansell proFood® Estos
guantes fueron lanzados en 1999 con una innovadora campafia de marketing donde se
presentaba la gama y se concienciaba a la vez a las compafiias del procesado de alimentos
sobre las normas a seguir, subrayando aspectos claves en materia de seguridad para la
industria. Desde entonces Ansell ha liderado el camino en términos de investigacion,
experiencia técnica e innovaciéon de guantes utilizados en la manipulacién de alimentos. La
gama proFood® se amplié y complementé con otros guantes Ansell compatibles con los
alimentos y que cumplen con la normativa europea mas estricta en materia de contacto con
alimentos e higiene.

Todos estos logros han contribuido a crear una sélida reputacién de Ansell Healthcare como
fabricante y proveedor de guantes de alta calidad e innovadores para la manipulacion de
alimentos.

Marcas lideres

Hoy dia Ansell ofrece una solucién para cada aplicacion de la cadena alimentaria. Su
principal preocupacion es que cada trabajador elija el guante adecuado para la aplicacion
adecuada. Por ejemplo, los carniceros realizan operaciones de deshuesado y despiezado
con cuchillos, y necesitan guantes extremadamente resistentes a los cortes, como el
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proFood® Safe-Knit® o el nuevo Vantage® proFood®. Los operarios encargados de la
manipulacién de productos resbaladizos, como aves, pescado o carnes rojas, puede que
requieran guantes con un agarre extra. No siempre es facil elegir el guante adecuado, en un
sector con una normativa en constante evolucién y una amplia oferta de donde elegir, por lo
gue Ansell ayuda a sus distribuidores y usuarios finales a realizar la eleccién correcta y les
mantiene informados sobre la legislacién en materia de alimentos. Cuando se utilizan los
guantes correctos aumentan la seguridad y la productividad de los trabajadores,
garantizando a la vez la seguridad de los alimentos.

Se han conseguido estas posiciones de mercado lideres creciendo sobre un historial de
desarrollo, fabricacién y comercializacion de 114 afios con los mejores productos barrera
para clientes de todo el mundo.

Un paso por delante de la normativa legal

Ansell ha desarrollado servicios y normas especificas para cumplir con la legislacion
europea sobre proteccion barrera, y en algunos casos se han llevado a cabo con la
intencion expresa de llevar la salud y la seguridad de los trabajadores mas alla de lo
estipulado por la legislacién en curso.

Algunos ejemplos son:

— Guias sobre resistencia quimica disponibles en la pagina Web de Ansell,
incluyendo la Guia de Recomendaciones Quimicas EN y la Guia de
Recomendaciones Quimicas ASTM (ASTM es el acrénimo de la Sociedad
Americana de Pruebas y Materiales)

— Programa ACPP (Ansell Chemical Permeation Program), un nuevo protocolo para
evaluar la resistencia de los guantes a la permeabilidad quimica para el cual se
utiliza un exclusivo dispositivo de prueba para testar el nivel de permeabilidad que
simula situaciones dinamicas reales. La nueva maquina de prueba simula de manera
especifica el frotamiento, el estiramiento, la exposicion y la tensién a los que se
someten los guantes utilizados para manipulaciones diarias.

— Ansell Grip Technology™, un revestimiento exterior para guantes que requiere un
34-69% menos de fuerza de agarre para levantar un objeto engrasado de hasta 4,5
kilos.

— Ansell Moisture Management Technology™, o Aquadri™: un forro ultrafino de
polimero compuesto que absorbe hasta cuatro veces mas de humedad que los
guantes flocados de algodon.

Se han incorporado en el desarrollo del producto los resultados de varios de estos

programas, y en los guantes ofrecidos a la industria alimentaria.

Gréfico de seleccion de guantes/recomendaciones para la industria alimentaria

El sector alimentario tiene muchos trabajos y aplicaciones diferentes, y para responder a
esta complejidad, Ansell ha creado una gama concentrada de productos adaptados a la
mayoria de ellos para asi facilitar ain més la eleccion. Se han seleccionado 16 modelos
de guantes por su capacidad para proteger frente a las principales lesiones y accidentes
asociados con este mercado, y se espera que se afiadan mas recomendaciones de
guantes poco a poco para asi hacer frente a nuevos desarrollos en la industria
alimentaria y para poder incorporar los avances tecnoldgicos que mejoren o extiendan el
rendimiento de los guantes. Se ha integrado en una guia de seleccion la gama actual de
recomendaciones.
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Herramienta de seleccién de guantes Ansell

La eleccidon del guante idoneo es muy sencilla porque éstos son propuestos en funcién
de cada tarea: carniceros, envasadores de frutas y verduras, responsables de catering,
etc.

Este enfoque se vincula a la constante implicacién de Ansell en la formacion de sus
usuarios finales. Las PYMES vy los trabajadores autbnomos tienen menos posibilidades
de acceder a material educativo y de beneficiarse de cursos de formacién, y por ello
Ansell piensa que debe prestarse una atencién especial a sus necesidades y llegar a
ellos por diferentes medios.

Ademas de los seminarios y ferias dedicados a usuarios, se consiguen diseminar los
mensajes de seguridad con la formacion de los equipos de ventas de distribuidores y la
participacion directa de la plantilla de Ansell en eventos de 'puertas abiertas'. También
se distribuyen pdsters educativos y folletos especificos.
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Washing procedure for Ansell's

knife handling gloves:
Vantage'proFood®& proFood®Safe-Knit®

Preliminary note:
for hypiene reasors we
recommend cherging gloves
ot emoh bresk, svery 2 1o 4
haurs, or, if not femsible, nat
exceading & working shift
[B hours] s the medimom
Eme of usage.

1 Before washing:

= Immediatzly after use arsure
the gloves sre nat left incide
ot

® F=rnove Az much meat and
fat residu=s a5 possible from
the glove by rinsing with cald
waker [macimum 40°C) ot loa
precoure

= F gloves are rat wached im-
medinkely after use, immerss
in 3 soktion of water and
calciurn cierate ta sk Blood
coagulstian

Wash with
chemicals suitable
for food contact items
= Witer must be of potable
quakty
® Gloves must be washed sepa-
ratzly fram chain mesh gowes
ar cther metsl iEms
= Pre-wash above 40°C
causs probeins o coapgulsts
in the glove meterial, meking
it wiiff and unusable

» Precwash at masdimsum 4000
w Wach =t 80°C
= Hine= between 40°C 0o B0°C

3 Avoid contamina
tion after washing!

* After waching, gloves are
considersd canitized

= Worksrs must wach their
hands before handing the
wachad ploves

# It is recommended o wear
dispasshle poeder free gloves
to hande the wached glowes

Coil

* Ory at meximum A0°FC,
ensuring the mir qualicy in the
drying machine ic fre= of sny
dust or ather cankamination

* F=mov= the gloves fram the
drying machine and pack in
food prede plastic bagz

Tk b b dagrue g e e T pecer b e e e Ve ® g Sl ® o main
pl—— ) &

Ansell
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Guia para el usuario para el lavado de guantes para contacto con alimentos.
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lll. Proteccidn barrera especifica en laindustria alimentaria

Hoy dia cada vez mas empresas entienden que proteger a sus trabajadores de caidas,
cortes, estrés muscular, lesiones por contacto con sustancias quimicas y condiciones
ambientales rigurosas es algo esencial que revierte positivamente en la productividad y el
bienestar general.

Herramientas, materiales y superficies afiladas; temperaturas extremas; grasa; bacterias y
soluciones y productos quimicos agresivos utilizados para limpiar y desinfectar superficies
de trabajo. Estos son sélo algunos de los riesgos a los que se enfrentan los operarios en un
entorno de procesado de alimentos. El nUmero de accidentes de manos en la industria
es elevado, siendo los trastornos musculo-esqueletales causados por el movimiento
repetitivo de mano y mufieca (a menudo bajo temperaturas frias) los mas importantes. Por
todo ello es indispensable contar con proteccion de manos. Pero, a diferencia de las demas
industrias, los riesgos de seguridad en el sector alimentario van mas alla de la proteccién de
los trabajadores. Cualquier proteccion barrera utilizada tiene un impacto potencial en el
alimento manipulado, y con ello en la salud y la seguridad de los consumidores.

Ill.1. Cortes, lesiones por esfuerzo repetitivo, exposicién al frio y guemaduras

Accidentes por cortes

Segun Eurostat-ESAW (European Statistics on Accidents at Work), las "extremidades
superiores" son la parte del cuerpo mas vulnerable, sufriendo el 43,2% de los accidentes
ocupacionales no mortales. Los trabajadores de la industria alimentaria no se libran, con un
30% de accidentes ocupacionales en el sector de servicio alimenticio en Francia por cortes
en las manos.

Para hacer sus guantes mas resistentes a los cortes, los fabricantes estan desarrollando
soluciones con fibras de nueva tecnologia mas resistentes a los cortes (Kevlar®,
Dyneema®, fibra de vidrio, etc.). Pero estos nuevos desarrollos deben llevar aparejado un
entendimiento de las necesidades y de las mismas aplicaciones. La incorporacién de esas
fibras conlleva a menudo una pérdida de confort para el usuario, 0 un riesgo para la
integridad del alimento manipulado.
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Las técnicas especiales de tejido de Ansell aislan los hilos de acero o de fibra de vidrio,
potencialmente irritantes, en el nucleo de la hebra, y afiaden algodén para aumentar la
suavidad y el confort en su contacto con la piel, y unos guantes resistentes a los cortes de
mejor disefio se traducen en una mayor aceptacion por parte del trabajador. La formacién y
la educacidon siguen siendo factores criticos porque en numerosas ocasiones los
trabajadores tienden a usar una proteccion de manos inadecuada.

Ansell es desde hace muchos afios un pionero en la mejora de la resistencia a los cortes en
los guantes, e incluso ha publicado mucha informacion al respecto.

Ansell acerca las soluciones de resistencia a los cortes a las necesidades de los
trabajadores de la industria alimentaria: los modelos Vantage® proFood® y proFood®
Safe-Knit®, ademas de los guantes seleccionados HyFlex®.

Trastornos musculo-esqueletales y dafios provocados por un esfuerzo repetitivo

Los trastornos musculo-esqueletales (MSD) son las causas mas frecuentes de las bajas
laborales. Provocados por los movimientos repetitivos de mano y mufieca, y exacerbados
por el uso de la fuerza como un factor de riesgo, el Sindrome del tunel carpiano (CTS) es la
enfermedad de tipo muscular mas comuan después de torceduras y tensiones.

El uso de herramientas y materias primas pesadas puede ser un trabajo repetitivo muy
exigente desde el punto de vista fisico que puede dafiar masculos, tendones y cartilagos de
la mano, la mufieca y el codo. También puede dafar nervios y vasos sanguineos.

Generalmente los trabajadores de la industria alimentaria pasan mucho tiempo sujetando
cuchillos o alimentos con una o con las dos manos, Yy este trabajo puede suponer un estrés
para la mano, la mufieca, y/o el codo y producir molestias y dolor. Con el tiempo los
trabajadores pueden desarrollar graves lesiones musculares o articulatorias que llegan a
reducir la capacidad de uso de manos y mufiecas y provocar minusvalias permanentes.

Algunas de las lesiones que pueden desarrollarse con un trabajo de uso intensivo o
repetitivo de las manos son:

— Tendinitis. Los tendones de la mufieca pueden resentirse si se realizan trabajos que
impliquen la aplicacion frecuente de fuerza con las manos, la torsién de la mufieca
durante el trabajo, o la repeticion continua de los mismos movimientos de la mufieca.
Si la tensién continta en el tiempo puede llegar a desarrollarse una tendinitis. La
tendinitis provoca dolores en las manos, especialmente cuando se agarran objetos.

— Sindrome del Tunel Carpiano. El tdnel carpiano es una zona de la mufeca
rodeada por hueso y tejido y atravesada por varios tendones y un nervio. Con la
tendinitis, los tendones se inflaman, reduciendo el espacio existente en el tinel para
el nervio. Cuando el nervio es aplastado, aparece la enfermedad denominada
sindrome del tdnel carpiano, una enfermedad que provoca dolor, cosquilleo o
adormecimiento de la mano, la mufieca o el brazo. Estos sintomas aparecen con
mas intensidad generalmente durante la noche. Si no se trata a tiempo, el sindrome
del tinel carpiano puede debilitar la mano y dificultar el agarre de objetos, o incluso
el uso de la mano.

— Dedo en gatillo. Una presion repetida sobre un dedo (como cuando se usa un gatillo
en una herramienta eléctrica o un cuchillo o sierra eléctricos) puede provocar
problemas en el tend6n de dicho dedo e inflamar también las vainas sinoviales que
lo recubren.
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— Epicondilitis. Los movimientos de giro forzados pueden provocar problemas en los
tendones del codo, causando molestias o dolor. Este problema se denomina
epicondilitis, o codo del tenista. (Fuente: NIOSH Publicaciéon N° 2007-122, CDC, US)

El uso de una protecciéon barrera adecuada en forma de guantes que se ajusten bien
permite lograr una maxima destreza (sin tension ni una flexién innecesaria de la
mano) y ofrece un agarre y una amortiguacién éptimos que contribuyen a evitar la
aparicion de trastornos.

La fineza y elasticidad ofrecidas por muchos guantes desechables de Ansell para el
sector alimentario, con superficies de agarre patentadas incorporadas en algunos
modelos, significa que las tareas de manipulacién y de puestos de trabajo son menos
agresivas para las manos de los trabajadores.

Exposicidn al frio y quemaduras

El trabajo a unas temperaturas muy bajas conlleva unos riesgos especificos para la salud y
la seguridad, como hipotermias y congelacion, y pérdida de flexibilidad muscular y articular.
La productividad también se ve afectada porque la reduccion del flujo sanguineo en las
extremidades reduce la destreza y genera problemas de sensibilidad en los dedos y las
manos. Estos problemas obligan a los trabajadores a aplicar una mayor fuerza de agarre en
herramientas y objetos. El resultado de todo esto es la aparicién de fatiga mucho antes y el
aumento de la incidencia de las tasas de accidentes.

Los trabajadores del sector alimentario tienen que enfrentarse a unas condiciones de frio
extremo en salas de almacenamiento refrigeradas, mataderos e instalaciones para el
procesado de productos cérnicos. Las temperaturas pueden caer facilmente por debajo de
los 10°C, lo que obliga al uso de guantes que puedan protegerles del frio pero que no
obstaculicen la destreza durante el trabajo. Algunos trabajos requieren proteccion térmica
porque en ellos se manipulan materiales muy frios, como el acero.

En respuesta a las necesidades que plantean las bajas temperaturas, Ansell ha
desarrollado PowerFlex® T° Hi Viz Yellow™ 80-400, un guante de uso general destinado
a tareas de manipulacién y transporte a temperaturas de hasta 30°C bajo cero. Este
guante es ideal para trabajos en almacenes frios o el transporte de alimentos. Dos guantes
internos ofrecen proteccién térmica: proFood® Insulated y FiberTuf®.

Cuando se requiere aislamiento contra el calor en panaderias industriales u otros
procesos expuestos a altas temperaturas de la maquinaria, el guante Crusader Flex®
es idéneo para aplicaciones en seco, y el Neox® para aplicaciones en humedo o con
grasa. Ambos guantes no son aconsejables para contacto directo con alimentos.

I1l.2. Uso de guantes inapropiados para la tarea en cuestion

Una proteccién efectiva de las manos en forma de guantes de seguridad constituye un
componente clave del equipo EPI para la industria alimentaria. Junto con delantales y a
veces manguitos, los guantes completan el equipo EPI.

Segun la Directiva de la Comision 89/656 que establece requisitos minimos para el uso de
equipo EPI en el trabajo:
— El equipo EPI es la solucién a adoptar y debe ser apropiado para:
o] el riesgo que implica
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o] el trabajador
o] la tarea a realizar
— Las empresas estan obligadas a proveer de equipo EPI al personal para su uso en el
trabajo, sin cargo alguno para el operario
— Las empresas estan obligadas a formar al trabajador en el uso del equipo EPI
— Las empresas deben garantizar la participacion de los trabajadores en el proceso de
seleccién

No puede decirse que la industria alimentaria haya olvidado la distribucién de equipo EPI
entre los trabajadores, pero hay importantes carencias a la hora de poner los riesgos y
tareas al mismo nivel que las necesidades de proteccidn de los trabajadores. Aunque
la mayoria de las veces no se hace de manera intencional, estos desajustes pueden tener
graves consecuencias para la seguridad y la productividad.

El equipo de ventas de Ansell ha tenido que enfrentarse a veces a fabricas internacionales
que en 8 casos de diez estaban usando el guante incorrecto para una aplicaciéon
determinada. Estos y otros resultados proceden de 250 evaluaciones realizadas en 50
empresas europeas de gran tamafio de los sectores de la automocién, OEM, quimico y
metallrgico. En dichas evaluaciones se analizé cada puesto de trabajo cubriendo aspectos
como 1) confort, que incide en la aceptacion por parte del trabajador, 2) agarre, 3)
rendimiento mecanico, 4) rendimiento quimico, y 5) requisitos de calor. También se
registraron y analizaron de manera objetiva los requisitos de cada puesto de trabajo. Los
resultados hablan de desajustes de los guantes en areas que a su vez tiene un impacto en
la productividad de los talleres, con una reduccion de las tasas de accidentes casi
inmediatamente después de adoptar las recomendaciones de Ansell.

En este sentido la industria alimentaria no parece diferir mucho de la automotriz; cada dia
en Europa el uso de guantes no adecuados pone en riesgo tanto a los trabajadores
del sector alimentario como los productos elaborados. Ansell recomienda a todos los
responsables de la industria alimentaria que busquen asesoramiento profesional para
elegir el equipo EPI adecuado para sus operarios.

I11.3. Rechazo por parte del trabajador

El rechazo de los guantes de proteccion es un impedimento clave para el cumplimiento por
parte de la industria alimentaria y de bebidas de la normativa local, nacional y europea en
materia de salud y seguridad.

La gran experiencia de Ansell de mas de 100 afios en el sector sanitario y en la industria es
un plus importante a la hora de entender por qué los trabajadores no utilizan guantes como
debieran. La falta de confort, un ajuste imperfecto, poca destreza y un agarre poco firme y
resbaladizo de objetos han sido identificados como las principales barreras para su uso por
trabajadores con formacion sobre la importancia de la barrera. Unos guantes de calidad que
satisfacen los requisitos de los operarios y se adaptan perfectamente a cada tarea es algo
diferente.

[1l.4. Tratamiento efectivo de alergias y dermatitis
Los guantes protegen a los operarios de la industria alimentaria frente a riesgos fisicos,

alérgenos, parasitos, virus, bacterias, productos quimicos, detergentes y otras sustancias
presentes en los centros de procesado de alimentos y bebidas.
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El uso continuado de guantes y la hiperhidratacion (causada por el contacto continuo de la
piel con el sudor durante tiempo) hacen que la piel de las manos esté empapada y se
erosione facilmente. La accién combinada del lavado con jabones y antisépticos y el uso
continuado de guantes contribuyen a erosionar la barrera protectora constituida por una piel
sana. Todo esto a su vez facilita la aparicion de alergias al abrir una via a los alérgenos.
(Fuente: Taylor y Campbell, ambos de Ansell Healthcare, segun “Experts Address Glove-
Related Latex Allergies”, Kelly M. Pyrek, 10/20/2008, Infection Control Today)

Un lavado frecuente de manos y el uso de desinfectantes a base de alcohol pueden atacar
la hidratacién natural de la piel. En muchos casos este deterioro de la barrera provoca una
dermatitis irritante de contacto, con rojeces e hinchazén de la piel que causa picor o
sensacion de quemazon.

Con una exposicién cronica pueden empeorar los sintomas, con piel escamosa, sequedad o
agrietamiento. La piel asi seca o agrietada abre una via a irritantes, alérgenos y
microorganismos.

Los grandes efectos de los guantes empolvados

Los guantes empolvados se utilizan mucho en la industria alimentaria, a pesar de la
creciente preocupacién por los inconvenientes que presentan. Desde siempre el
polvo ha sido utilizado como lubricante en la fabricacion de guantes médicos con el
fin de facilitar su enguantado y evitar que se pegaran. Actualmente el polvo mas
utilizado es el almidén de maiz y el carbonato de calcio (CO;Ca).

Alergenidad de los guantes empolvados

La exposicion al polvo de almidon puede provocar algunas reacciones no
deseadas, que van desde los bien conocidos sintomas de alergia y trastornos de las
vias respiratorias superiores hasta pleuresia, miocarditis, irritacion del sistema
nervioso central o incluso carcinoma o diagnéstico erréneo de tuberculosis.

Una consecuencia perfectamente documentada del uso de polvo de almidén en
guantes es su capacidad para combinarse con los antigenos de las proteinas del
latex de caucho natural (NRL). Las particulas del polvo recubiertas de alértenos y
proteinas pueden liberarse en la atmésfera cuando se ponen o se quitan los
guantes, contaminando el entorno de preparacion de alimentos y los mismos
alimentos. La inhalaciébn o la ingesta de este polvo pueden provocar una
sensibilizacion y reacciones alérgicas al NRL (como sintomas en las vias
respiratorias superiores o irritacién ocular).

En los ultimos afios los hospitales con una politica estricta sobre uso de guantes de
latex de caucho natural sin polvo han asistido a una importante disminucion de las
reacciones alérgicas de tipo | al latex de caucho natural.

El polvo de los guantes es un vehiculo de infecciones

El polvo de los guantes puede actuar como un vehiculo de transmisién de los
antigenos del latex y también de microorganismos patdgenos, aumentando los
riesgos ocupacionales para los profesionales de la industria alimentaria y para los
consumidores. En algunas investigaciones se ha observado también que los guantes
empolvados son un factor de riesgo para personas alérgicas que consumen
alimentos preparados con guantes empolvados.

Los guantes de latex pueden aumentar el riesgo de dermatitis en la industria
alimentaria
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En un informe realizado en 2005 por la Agencia de Normas Alimentarias de Reino
Unido se recoge que el 47% de las empresas alimentarias de Reino Unido
escrutadas utilizaban guantes de latex. Se ha detectado entre la mayoria de los
trabajadores de la industria alimentaria dedicados a tareas en ‘ambiente humedo’
que el uso de guantes de latex puede provocar la aparicion de dermatitis. La
dermatitis de contacto entre los trabajadores del sector alimentario incluye dermatitis
irritante de contacto (ICD) provocada por contacto con sustancias quimicas y
ambientes humedos, y la dermatitis alérgica de contacto (ACD), provocada por
sustancias quimicas sensibilizantes (y alimentos). La prevalencia es
excepcionalmente alta entre los trabajadores de los servicios de catering y
restauracion de hoteles.

Presion de los consumidores para garantizar un entorno de preparacion de
alimentos sin latex

En muchos Estados Americanos el uso de guantes de latex ha sido prohibido tras la
presién y las acciones legales emprendidas por personas que sufren alergia al latex.
En algunos casos los restaurantes estan publicando informacion sobre la
preparacion de la comida.

Aunque sélo un pequefio porcentaje de la poblacion sufre alergias al latex, la
legislacién parece ir encaminada hacia la prohibicién de este material y a favor de
limitar el riesgo que pueda tener para los consumidores.

En algunas investigaciones se observa que los guantes con un bajo contenido
en alérgenos presentaban una menor capacidad para inducir la liberacion de
estos alérgenos. Ansell Healthcare recomienda que las empresas alimentarias
evallen todos los riesgos y las necesidades del trabajador antes de elegir los
guantes.

Entre las posibles elecciones en materiales destacan los guantes con y sin polvo de
latex de caucho natural (NRL), asi como los guantes sintéticos de vinilo, nitrilo y
otros productos sintéticos. Ansell ha optimizado sus guantes de NRL para reducir los
residuos quimicos solubles en agua, proteinas y alérgenos. La eleccion entre el latex
y el sintético depende de la aplicaciéon para la que se utilice el guante y la posible
alergenicidad de los trabajadores del sector alimentario que lo usan, ademas del
consumidor final.

Elegir el guante sintético adecuado

Ansell Healthcare ofrece una gama completa de guantes de materiales diferentes al
latex, como el nitrilo y el neopreno.

Los guantes Ansell de nitrilo desechables certificados para contacto con alimentos
incluyen los modelos proFood®, proFood® Premium, Touch N Tuff®y TNT® blue.

l11.5. Exposicién a ftalatos y otras sustancias quimicas por el uso de los guantes
incorrectos, con defectos de fabricacién o con sustancias prohibidas

(Consulte la pagina 6 si desea mas informacion sobre exposicion a los ftalatos)

Productos quimicos y toxicidad
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No es ningun secreto que hoy dia la industria de alimentos y bebidas emplea una bateria de
sustancias quimicas y aditivos en concentraciones que pueden considerarse peligrosas para
los trabajadores encargados de su manipulacion. Una proteccién cutanea adecuada contra
productos quimicos en forma liquida puede ayudar a evitar los efectos locales que conlleva
una salpicadura accidental, ademas de evitar los efectos sistémicos o agudos. (Fuente:
Agencia Europea para la Seguridad y la Salud en el Trabajo, Hoja de datos N° 33,
"Introduccion a las sustancias peligrosas en el trabajo”, 2003)

En Europa, la resistencia quimica de los guantes se describe en la norma EN374, siendo la
EN374:2003 la versién mas reciente. Estas normas describen el método de prueba utilizado
para determinar el tiempo que tarda un producto quimico en traspasar el guante.

Ansell Europe ha llevado a cabo exhaustivas pruebas de laboratorio basadas en la nhorma
EN374:1994 y en la EN374:2003 mas reciente. En las tablas de Recomendaciones
quimicas EN se incluyen todos los resultados de las pruebas, tanto para guantes
compatibles como no compatibles. Cuanto menor es el tiempo de paso, mas rapidamente
impregnard el producto quimico el guante. Pueden utilizarse los resultados de las pruebas
ASTM (Recomendaciones quimicas basadas en la normativa americana ASTM) como
informacion suplementaria a los resultados de las pruebas EN374.

En la pagina Web de Ansell se ofrece amplia informacién que complementa las guias de
resistencia quimica, como la Guia de Recomendaciones Quimicas EN y la Guia de
Recomendaciones Quimicas ASTM (‘American Society for Testing and Materials’ - Sociedad
Americana de Pruebas y Materiales)

Ansell ha lanzado algunas recomendaciones sobre riesgos especificos de la
exposicion a productos quimicos. Los productos quimicos se manipulan mejor con el
guante Sol-Vex® 37-695 (reutilizable y resistente a la abrasion, su revestimiento de nitrilo
excepcionalmente tenaz ofrece confort y una magnifica resistencia quimica. Su acabado de
rombos invertidos mejora ain mas los niveles de agarre en entornos humedos o secos. El
guante Sol-Vex® (37-695) es mas largo (38 cm) que el modelo estandar, aumentando la
proteccion a la mufieca y a la zona del antebrazo). Sol-Vex® 37-185 para una longitud extra
(45 cm) Todos los estilos Sol-Vex® (excepto el Sol-Vex® 37-00) han sido aprobados para
contacto alimentario sin restricciones incluso con el estilo dedicado proFood® 37-355.

Los guantes Alpha-Tec™, proFood® reutilizable de nitrilo, Touch N Tuff® y TNT® Blue
ofrecen resistencia quimica mas otras prestaciones claves. Los guantes de nitrilo Touch
N Tuff® resistentes a las salpicaduras de productos quimicos fueron sometidos a pruebas
por un laboratorio independiente contra una gran variedad de productos quimicos
industriales peligrosos. Comparandolo con diez productos de la competencia, el guante
desechable Touch N Tuff® ocup6 el primer o el segundo puesto para ocho de nueve
productos quimicos claves de las principales familias de sustancias quimicas, como el
xileno, &cido acético, etanol, percloroetileno, trietileno, isopropanol, &cido clorhidrico,
hidréxido de amonio y ciclohexanona.
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IV.Informacién Corporativa

IV.1. Ventas del Grupo Ansell

— Ventas en 2008 (Grupo): 1.116,0 millones de délares
Ejercicio fiscal: 30 de junio

— Ventas en 2008 (EMEA - Europa, Oriente Medio y Africa): 461,3 millones de délares
Ejercicio fiscal: 30 de junio

Sales by Business Segment
2007 2006 Movement

USSM USSF'.". %
Occupational
Healthcare 478.9 424 6 +12.8
Professional
Healthcare 320.3 289.0 +108
Consumer
Healthcare 176.2 1355 +300
Total Sales 9754 8491 +149

Sales by Region

2007 2006 Movement

USSM  USSM %
Americas 4349 4022 +8.1
Europe,
Middle East
& Africa 378.5 13.7 +20.7

- L

Asia Pacific 162.0

W —
)
(-
+

o
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IV.2. Instalaciones

— 28 centros en 33 paises
— Centros de fabricaciéon (y embalaje) en EE.UU., Reino Unido, Alemania,
Polonia, Malasia, Tailandia, Brasil, Sri Lanka, México e India

IV.3. Cotizacién en Bolsa

Ansell Ltd. es una compafiia australiana que cotiza en la Bolsa de Valores australiana.

IV.4. Oficinas
Sede estatutaria Ansell Limited

3/678 Victoria Street
Richmond, Victoria, 3121, Australia
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Sede operativa Ansell Limited

200 Schulz Dr.
Red Bank, NJ 07701, EE.UU.

Sede EMEA - Sede de Ansell Healthcare Europe N.V.

Riverside Business Park, Spey House
55, Boulevard International
B-1070 Bruselas, Bélgica

IV.5. Comunicados de prensa

En de la pagina Web de Ansell Healthcare EMEA, www.ansell.eu, encontrara comunicados
de prensa de Ansell Healthcare, alianzas y otras noticias.

Se publican noticias sobre la compafiia e informacion sobre inversores a través de la pagina
Web www.ansell.com.

IV.6. Listado de anexos/Material adicional

1.Folleto de Ansell Healthcare “La proteccion de manos especifica para los trabajadores
del sector alimentario”

2. Guia completa de seleccion de guantes de Ansell Healthcare para la industria
alimentaria, accesible en

http://www.anselleurope.com/industrial/index.cfim?lang=EN&pages=markets Food P
rocessing

3.Guantes de vinilo: motivo de preocupacion, Documento sobre la posicion de Ansell, en
construccion.

4.Guia de recomendaciones quimicas Ansell Healthcare en linea
http://www.anselleurope.com/industrial/index.cfim?pages=chemical intro&lang=EN

Videos
1. Video HyFlex® 11-920, donde se describe la gama HyFlex, Ansell Grip Technology™
http://ehstoday.com/video/ansell _hyflex 11920/

2. Video sobre el Programa Ansell de Permeabilidad de Citostaticos

Fotos- Occupational Healthcare
proFood®, proFood® Premium, Touch N Tuff® y TNT® blue
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Legislacion

Puede consultar la legislacion y las listas de aditivos publicadas por la Comision en
http://ec.europa.eu/food/food/chemicalsafety/foodcontact/index_en.htm

Principales Directivas aplicables a los guantes para contacto alimentario (no exhaustivas)

1.

2.

DIRECTIVA DE LA COMISION 2002/72/EC de 6 de agosto de 2002 sobre materiales
y objetos plasticos destinados a entrar en contacto con alimentos

DIRECTIVA DE LA COMISION 2008/39/EC de 6 de marzo de 2008 por la que se
modifica la Directiva 2002/72/EC sobre materiales y objetos plasticos destinados a
entrar en contacto con alimentos

DIRECTIVA DE LA COMISION 2007/19/EC de 2 de abril de 2007 por la que se
modifica la Directiva 2002/72/EC sobre materiales y objetos plasticos destinados a
entrar en contacto con alimentos, y la Directiva del Consejo 85/572/EEC que
presenta la lista de simulantes para comprobar la migracion de ingredientes de
materiales y objetos plasticos destinados a entrar en contacto con alimentos
Correccion de errores de la Directiva de la Comisién 2007/19/EC de 30 de marzo de
2007 por la que se modifica la Directiva 2002/72/EC sobre materiales y objetos
plasticos destinados a entrar en contacto con alimentos y la Directiva del Consejo
85/572/EEC que presenta la lista de simulantes para comprobar la migracion de
ingredientes de materiales y objetos plasticos destinados a entrar en contacto con
alimentos

REGLAMENTO (EC) N° 2023/2006 DE LA COMISION de 22 de diciembre de 2006
sobre buenas practicas de fabricacion para materiales y objetos destinados a entrar
en contacto con alimentos

In Touch

Boletin informativo de Ansell de publicacién cuatrimestral con la informacion mas reciente
sobre proteccion de manos, ferias y eventos europeos y locales en esta materia e
informacion sobre Ansell Healthcare
http://www.anselleurope.com/ansell/ansell-healthcare-news/newsletter/

Logotipos
1.Logotipo Ansell en color (EPS alta resolucion)
2.Logotipo Ansell en color LR (JPEG baja resolucion)
3.Logotipo de AnsellCares

V.Contacto con los medios

Wouter Piepers,

Director Communications, Ansell Healthcare
Tel: +32(0) 2528 75 68

Cell. +32(0) 478 33 56 32

e-mail: wpiepers@eu.ansell.com
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