Komfort und
Schutz fiir

/ | alle Arheiten

—

Anwendungsbereiche

e Hotels, Restaurants, Cafés, Einrichtungen
e Zubereitung, Verpackung, Lieferung, Reinigung, Wartung

Alle Handschutzlosungen fiir den Dienstleistungsbereich in Verbindung
mit Lebensmitteln miissen dieselben Kernanforderungen erfiillen:
Tragekomfort, Schutz und Bewegungsfreiheit der Hinde und Finger.
Doch fiir einen Bereich mit so vielfiltigen Arbeiten gibt es keinen
Universalhandschuh, der alle diese Anforderungen abdeckt.

Ihr Stammhandler

Daher hat Ansell, basierend auf seiner in vielen Jahren erworbenen
Erfahrung in der Belieferung von Dienstleistern im Lebensmittelbereich
mit Handschuhen, ein breites Spektrum von mafgeschneiderten
Losungen fiir alle Anforderungen und Anwendungen dieser

Branche entwickelt. Alle von Ansell fiir diesen Bereich angebotenen
Handschuhmodelle gewihrleisten neben ihrem hohen Tragekomfort eine
optimale Sicherheit und Einsatzfihigkeit im jeweiligen Arbeitsbereich.
Die Tabelle zeigt den fiir Thren Anwendungsbereich am besten
geeigneten Ansell-Handschuh. Bitte wenden Sie sich fiir weitere
Informationen an Thren Hindler oder besuchen Sie unsere Website unter
www.ansell.eu/food
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Ausgewahlte Handschuhe fur Dienstleister im Lebensmittelbereich
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Schnittschutzstufe 2 — Hoher Komfort — Hohe Griffsicherheit
Exzellenter Kalteschutz
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RiphaTec™ 58-530 Ansell Grip Technology Mittlere Bewe
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Re-usable nitrile 39-360 {EiC Gl 172

0 00

OB E AL Mittlere Bewegungsfreiheit — Lange bis 45 cm Qli
‘a4 1) Chemikalienschutz

(0] Gute Bewegungsfreiheit Qli
CCHTEE] ERT [ ) Be LR Chemikalienschutz

06 s ©
O 0
0060

- ™ Hohe Bewegungsfreiheit — Hohe Festigkeit |
Virtex™ 79-700 gegen tierische Fette Qi

Hohe Bewegungsfreiheit — Hohe Festigkeit Q'i
gegen tierische Fette— Grin
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Hohe Bewegungsfreiheit — Hohe Festigkeit Q'i
gegen tierische Fette— Blau
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HyFlex® 11-920 Ansell Grip Technology” @

Gute Bewegungsfreiheit

Barriereschutz-Handschuhe
ur einmaligen Verwendung

Exzellente Bewegungsfreiheit und

® 11- =
HyFlex® 11-800, 11-801 e

‘?;‘ 13 Crusader Flex® & Neox®
42-445, 42-474 & 09-022

Weder dieses Dokument, noch die in ihm enthaltenen Angaben, von oder im Namen von Ansell,
garantieren die Handelsfahigkeit oder Eignung der Ansell-Produkte fir einen bestimmen Zweck.
Ansell haftet nicht fiir die Eignung oder A heit der Handschu 1 des

fiir einen spezifischen Anwendungsbereich.
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